
Etat de validation des  matieres pour les étudiants redoublants et dérogataires (Niveau3  Procédés Chimiques )

Nom Prenom
FOURS ET 
CHAUDIERES

Economie de 
lénergie

TRAIT ET 
VAL DES 
DECHETS

Energie 
renouvelabl
e

TRAVAUX DE 
SYNTH

Atelier 
SIMULATION

PLANFICATI
ON D'EXPER

TECH 
D'ECHANTI

ATL 
METHODOL
OGIE 
EXPRIM

Atelier 
Huiles

Raffinage 
des huiles

Valorisation 
des huiles

Atelier 
Opération 
unitaires2

EVAPOR ET 
Cristalisation

Séchage et 
adsorption Anglais

Culture 
entrepreneu
riale

Techniques 
de 
communicati
on

BEN AHMED BILEL NV NV V NV NV NV NV NV V V *** V V *** V V NV V NV NV V *** V V

Etat de validation des  matieres pour les étudiants redoublants et dérogataires (Niveau3  Procédés Agroalimentaires )

Nom Prenom
PLAN D'EXPER 
ET ECHANT

ANALYSE 
SENSORIELLE

AGITATION,OPE
R  MECA ET 
TECH DE SEP

Embalage et 
conditionneme
nt

ATELIER 
OPERATION 
UNITAIRE QUALITE

Hygiène et 
sécurité

Nutrition 
toxicologie

ATL OUTILS DE 
QUALITE

Atelier 
Technologie 
alimentaire 1

PRODUITS 
Céréales et 
alimemts Lait et DIVERS

EXTRACTION ET 
RAFINAGES DES 
HUILES 
VEGETALES Jus et boissons Anglais

Culture 
d'entreprise

Technique de 
communication

Ouni Ichrak NV NV NV NV NV V V NV NV NV V V V V *** *** V V *** V *** V V
U.E 

Transversale

MatièresMatières

U.E Technologie 
alimentaire 1

Matières

U.E 
OPTIONNELLE

Matières
U.E 

METHODOLOGI
E 

EXPREMENTALE

Matières

U.E GENIE 
ALIMENTAIRE 3

Matières
U.E QUALITE 
HYGIENE ET 

SECURITE

Matières
U.E Energie 

ET 
ENVIRONNE

MENT

Matières
U.E 

SIMULATION 
DES PROC

Matières
U.E 

METHODOL
OGIE 

EXPRIM

Matières

U.E Optionnelle

Matières
U.E 

Opération 
unitaires2

U.E 
Transversale

5

Matières


